zolt van vis

zot van vis

\WE WENSENU DE SMAKELUKSTE FEESTEN!

Vaterie, Gilles, ong Klein Wendertje
& het vsllediy team van Vig Atejee

BESTELLEN KAN ENKEL VIA WWW.VISATELJEE.BE OF IN ONZE WINKEL

We aanvaarden geen bestellingen per telefoon of e-mail.
Bestellingen voor Kerst & Nieuw kunnen doorgegeven worden tot woensdag 13 december
of zolang onze capaciteit het toelaat.
Bij het afhalen van uw bestelling, vragen we u om een contante waarborg van € 50 mee te brengen.
We willen u ook vragen om rekening te houden met de aangegeven tijdstippen voor het terugbrengen
van leeggoed, zodat we alles soepel kunnen athandelen.

OPENINGSUREN FEESTPERIODE 2023 - 2024
Woensdag 20/12 & Donderdag 21/12 Gesloten
Vrijdag 22/12 09.00u tot 12.30u & 14.00u tot 17.00u
Zaterdag 23/12 09.00u tot 12.30u
Zondag 24/12 08.30u tot 12.00u & 13.00u tot 16.00u
(in de namiddag enkel ophalen bestellingen)
Maandag 25/12 10.00u tot 12.00u - enkel ophalen bestellingen
Dinsdag 26/12 Verplicht terugbrengen leeggoed Kerstavond & Kerstdag
van 10.00u tot 12.00u
Woensdag 27/12 & Donderdag 28/12 Gesloten
Vrijdag 29/12 09.00u tot 12.30u & 14.00u tot 16.00u
Zaterdag 30/12 09.00u tot 12.30u
Zondag 31/12 08.30u tot 12.30u & 13.00u tot 16.00u
(in de namiddag enkel ophalen bestellingen)
Maandag 01/01 tot Donderdag 04/01 Gesloten
Vrijdag 05/01 Verplicht terugbrengen leeggoed Oudejaarsavond
van 08.30u tot 12.30u & 14.00u tot 18.30u

.




TAPASPLANK

Rijkelijk gevulde tapasschotel
gevuld met onder andere:
haringhapjes in curry,

krabbenpoten in lookolie, rode pepers

roomkaas, gambastaartjes in mangosaus,
ongepelde grijze garnalen, zwarte en groene olijven,
neusjes van de zalm, gestoomde scampi’s,
heilbotblokjes, zalmterrine, fijne charcuterie, kaas,
huisgemaakte tapenade met dippers, ...

Tapasplank voor + 4 personen .............. €62
Tapasplank voor = 8 personen ............. €124

TAPAS KROKETJES - PER 6 STUKS

Kroketje Oud Groendal kaas .............. €7,50
Kroketje van grijze garnaal . ............ .. €10,50
Kroketje van Zeeuwse mosselen . .......... €9,00
Kroketje van gerookte zalm — witloof .. ... .. € 9,00
Kroketje bouillabaisse ................... €9,00
Kabeljauwsticks .. ....... .. ... .. L. €13,50

ALLOO KROKET

Kroket van Oud Groendal kaas ............ € 3,00
Kroket van grijze garnaal ................. €3,95
Kroket van gerookte zalm ................ € 3,50

U vindt een ruim gamma oesters op de webshop.
U kan ook oesters bestellen per kist !
Alle oesters worden indien gewenst geopend en
geserveerd met citroenpartjes.

QOesterfinedeclairenr. 3 .......... € 2,50 per stuk
Zeeuwse platte oester 'heritage’ 4 ... € 2,70 per stuk
Gillardeaum3. . ............ ... ... € 3,20 per stuk
lerse Oesterm3 ................. € 2,60 per stuk
Sjalot vinaigrette . ... .o oL €2,50
Japanse vinaigrette ......... ... . ... € 3,00
ONTDEKKINGSBOX

Normandische oesters 4 x 3 st.
- Pleine mer, St Vaast, Isigny & Utah -
- enkel gesloten -
€ 25,00

FEESTELIJKE HAPJES

KOUDE HAPJES - € 3,00 PER STUK

Gemarineerde zalm met zure room & rode biet

Rillette van gerookte makreel met granny smith
appel, koolrabi & dille

Crémeux van foie gras op een hartige cake
van veenbes met rozijntjes

Tonijn mi-cuit met panna cotta van wortel,
sinaas & boekweit

Tartaar van zeebaars met gerookte burrata
en haringkaviaar

WARME HAPJES - € 3,00 PER STUK

Roodbaars met handgerolde
couscous & sauce vierge

Coquille met risotto, vadouvan & butternut

Scampi met fideua pasta & bouillon van
geroosterde paprika

Pulled pork met smeusaardappel,
gekarameliseerde appel & jus van Rodenbach

Raviolli met kreeft, verse dragon,
beurre blanc & vermouth

KLASSIEKERS

Gegratineerde oester Fine champagne
Gegratineerde mini-coquille met
saffraan & jonge prei

Mini-pizza zeevissersvangst

Feestelijke croque met truffel en forel
Bladerdeeghapje geitenkaas,

vijg & heilbot

Bruschetta met zeevruchten

VITAMIN SEA
(PER LITER OF 4 PERSONEN)
Bretoense vissoep ... €12,50
Kreeftensoep .......................... €11,00
Tomatenroomsoep . ......... ... .. ... ... € 5,00
Witloofsoep met zalmsnippers ............ € 6,50
Thaise mossel, kokos & citroenverbena ... .. €8,00
Butternut met geitenkaas & pompoenpit ... €6,00

FEESTMENU VAN DE CHEF

€ 58 per persoon

WALK_YOUR DINNER

€46 per persoon KOUDE VISSCHOTEL

€ 32 per persoon

Gezellig aperitieven een hele avond lang.
Perfect concept voor grotere groepen!

Tomaat garnaal basilicum, kropsla krab
hoeve eitje, zacht gestoomde zalm
reuze scampi, gerookte heilbot, gerookte zalm,
gravad lax zalm, mousse van gerookte forel,
zalmterinne, gerookte makreelfilet,
gestoomde scampi, groenten,
fruit & assortiment aan huisgemaakte sausjes

KOUD VOORGERECHT

Carpaccio.van coquille, gerookte burrata, jus van granny smith & lavas Gemarineerde zalm met zUre room & rode biet

WARM VOORGERECHT Foie gras cremeux'met hartige veenbessencake & rozijn

Canadese kreeft, risotto, gepofte butternut, jus van bouillabaisse & citroenverbena Bladerdeeghapje met/geitenkaas, vijg & heilbot.

(Supplement 10 g. RoyakBelgian Caviar Platinum : + € 19,00 per persoon) Gegratineerde oester Fine Champagne met grijze garnalen ERUITS DE MER

HOOFDGERECHT € 52 per persoon

Thais mosselseepje met kokos & citroenverbena

12 Canadese kreeft, Zeeuwse oester,
bulots, wulkenvlees, kreukels, langoustines,
krabbenscharen, reuze scampi’s, mosselen
ongepelde grijze garnalen, tijgergarnalen

& assortiment aan huisgemaakte sausjes

Stoofpotje van hert

! ; . ! . ; Tataki van rund met gegrilde wortelemulsie, lente-ui & soja.
Millefeuille van aardappel, wilde'boschampignon, veenbes & structuren van Pittems witloof

Hachis parmentier van pulled pork met smeuige aardappel, gekarameliseerde appel,
jus van Rodenbach, Comté kaas & truffel

-of -

Schelvis

Millefeuille van aardappel, boerenkool, dijonaise van zachte mosterd & structuren van Pittems witloof Coquilleschelp met risotto & boschampignon

DESSERT Tiramisu 2.0

Speculoos, mascarpone & witte chocolade
Donkere chocolade, praliné, peer & Bergamot

Alle gerechten worden op porselein geserveerd & kunnen afzonderlijk besteld worden. & ‘»1 A , \

Supplement brood metboter .............. €2 pp
Supplement frietjes ......... ... .. ... €4,2 per kg

BUFFETTEN & SCHOTELS

KOUDE VIS- & VLEESSCHOTEL
€ 32 per persoon

Tomaat garnaal basilicum, kropsla krab
hoeve eitje, zacht gestoomde zalm,
reuze scampi, gerookte heilbot, gerookte zalm,
gravad lax zalm, mousse van gerookte forel,
zalmterinne, gerookte makreelfilet, gestoomde
scampi, assortiment fijne charcuterie, groenten,
fruit & assortiment aan huisgemaakte sausjes

VISGOURMET/TEPANYAKI/FONDUE
€ 26 per persoon

Assortiment aan verschillende soorten verse en
gemarineerde vis, scampi, tijgergarnaal,
hoeve eitje met garnaal en zure room, coquille,

groenten & assortiment aan huisgemaakte sausjes

Supplement koude aardappel en pastasalade €3 pp
Supplement halve kreeft . ............... dagprijs

ZOT VAN KREEFT ?

Canadese kreeft 400 — 510 gr.
Canadese kreeft 515 - 545 gr.
Canadese kreeft 550 — 645 gr.
Canadese kreeft 650 + gr.

Voorgerecht = halve kreeft

= BUBBLES & WIJNEN
VISSERSMENU KIDS MENU A LA CARTE A LA CARTE
€ 39 per persoon €19 per persoon CAVA CHAMPAGNE
KOUDE VOORGERECHTEN HOOFDGERECHTEN Reyes de Aragon Marcel Deheurles & fils
Vitello tonato met kappertjes & selder .. . . .. €11,00 Tongrolletjes in kreeftensaus met Brut Reserva
VOORGERECHT VOORGERECHT Gravad lax zalm met hidjiki salade, edamame spinazie & boschampignons ........... .. €17,00
; . ) & mayo van basilicum . ... .. SERRRRRRRREE - €13,00 Vispanngtje in witte Wijnsau§ IEEEEEEERPPIRE € 21,00 Fles . €15,00 Fles . . € 29,50
retoense vissoep Feestelijke garnaal- of kaaskroket Zalmtartaar met advocadocreme & koolrabi € 13,00 Stoofpotje van zalm & scampi in Kist £90 Kist €177.,00
Tomaat-garnaal met frisse salade .......... € 14,00 [OZE PEPEISAUS . . .t v vt e et €19,00
TUSSENGERECHT HOOFDGERECHT Garnalencocktail met hoeve-ei ........... € 14,00 Bouillabaisse met kaastoast en rouille . .. .. €19,00 WIT wIT
Les Colimonts Muratie
Feestelijke garnaalkroket met zijn garnituren . . WARME VOORGERECHTEN Bij alle hoofdgerechten serveren we Chardonnay Sauvignon Blanc
Zachte tongrolletjes met wintergroenten & puree i . :
Tongrolletjes in kreeftensaus met fiine groentjes & duchesse aardappelen.
HOOFDGERECHT - of - spinazie & boschampignons ................ €12,00 Fles......... €12,50 Fles......... € 13,95
' ' ' Feestelijke gehaktballetjes met Vispannetje met witte wijnsaus & fijne groenten € 15,00 Kist (5+1) .... €75,00 Kist ......... €83,70
Vispannetje Thermidor met duchesse , Coquilleschelp risotto boschampignons ... .€ 12,95 A ROOD ROOD
aardappelen & fijne groenten wintergroenten & puree Coquilleschelp kreeftensaus €12,95 /
N 9 q ‘ ph o witte wiin saus ¢ 9’95 o PR AR Les Colimonts Muratie
corcaee vischelp witewin saus || : o ko il
DESSERT DESSERT Bouillabaisse met kaastoast en rouille ... ... € 14,00 ero eq mlende
s €1250 s €135
Speculoos, mascarpone & witte chocolade YR ¥y  F Sy TUT T T mT sy ' P ' Jee- Kist (5+1) .... €75,00 Kist ......... €83,70

Hoofdgerecht = volledige kreeft
Koude bereiding

Kreeft Belle-Vue,
salade & cocktail vinaigrette

Warme bereiding

Kreeft van de chef
- kreeftenjus & citroenverbena -

Kreeft met getomateerde
kruidenboter

Tijdens de
eindejaarsperiode
werken wij met
dagprijzen voor
kreeften.

Vraag er naar in de winkel | |




