
FEESTMENU
Communie of lentefeest in het vooruitzicht?
Gezellig tafelen met een 3 of 4 gangen
menu? Dit kan met ons eenvoudig & heerlijk
menu. Stel zelf jullie menu samen. 

 

TAPAS &
HAPJES

BUFFETTEN 

Koud visbuffet, koud vis- en vleesbuffet,
sharing deluxe buffet of liever een paëlla
buffet? Handig voor grote groepen! Plaats
het buffet op tafel en smullen maar... 

OF TOCH LIEVER
CATERING OP MAAT
MET BEDIENING?
B y  A t e l j e e  G

Vraag vrijblijvend uw offerte aan
via info@ateljeeg.be

LENTE
ZOMER

2024

BORDEN
INBEGREPEN

#Goed begonnen is half gewonnen! 
Start het feest met heerlijke hapjes.. 
Keuzestress verzekerd.

L ET 'S  GET  THE
PARTY  STARTED



LET'S GET THE
PARTY STARTED

Rijkelijk gevulde tapasschotel gevuld met onder andere: haringhapjes in curry,
krabbenpoten in lookolie, rode peper roomkaas, gambastaartjes in mangosaus,
ongepelde grijze garnalen, zwarte en groene olijven, warmgerookte neusjes van
zalm, gestoomde scampi’s, heilbotblokjes, zalmterinne, fijne charcuterie, kaas &
huisgemaakte tapenade met dippers …

Tapasplank 4-6p  €62
Tapasplank 8-10p €124

New! Fruits de mer apéro schotel  €21 p.p.
Schotel gevuld met Zeeuwse oesters, bulots, wulkenvlees, kreukels, langoustines,
reuze scampi, mosselen, ongepelde grijze garnalen, tijgergarnalen madagascar,...
#seavibes #fijnproeverssmakenhetverschil 

KOUDE
HAPJES
i n  p o r s e l e i n
€ 3 , 2 5  p e r  s t u k

Gerookte paling op 2 wijzen -
koolrabi - appel 

Aspic van guacamole - komkommer
- rivierkreeft

Muffin van comté & ibericoham -
crème van oud Brugge kaas

Kalfstartaar - pickels - zoete
aardappel 

Tartaar van zalm - avocado - hidjiki
salade

Oester Ancelin - zure room - appel -
komkommer - groene kerrie (+€1/st)

Good food 
Good mood 

WARME
HAPJES
i n  p o r s e l e i n
€ 3 , 2 5  p e r  s t u k

Scampi - oosterse rijst - rode kerrie

Mini coquille - sali - Iberico ham -
beurre blanc 

Karnemelk puree - gerookte paling -
zuurdesem

Ravioli van asperge - chorizo olie -
postelein 

Kabeljauw - groen asperge -
peterselie - saffraan

Balletjes - Lam köfte - bbq
aubergine - tomaat - flatbread 

TAPAS
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Koud voorgerecht 
Ceviche van wilde zeebaars - groene selder - burrata - granaatappel - basilicum 

Warm voorgerecht 
Gekonfijte schelvis - gegrilde witte asperge - gelakt Belgasconne buikspek -

beurre blanc jus - prei olie - gepofte boekweit
Suppl. Royal Belgium Caviar 'Osietra' €21 pp 10gr

Hoofdgerecht
Lam

Ontbeende traaggegaarde bout - groene asperge - morille jus - daslook - pommes
fondant 

OF 
Pluma Iberico 

Structuren van bloemkool - pickels - jus vadouvan - pommes fondant

Dessert
Rabarber - thee - witte chocolade - framboos - citroenverbena 

FEESTMENU

AANGEPASTE
WIJNEN 

Witte wijn
Les Colimonts Chardonnay 75CL
€12,50 /fles
5+1 gratis

Muratie Sauvignon blanc 75CL
13,50/fles

Rode wijn
Les Colimonts Merlot 75CL
€12,50/fles
5+1 gratis

Rosé wijn
Riche Viney Rose 75CL
€12/fles

Cava Reyes De Aragon brut 75CL
€15/fles

Champagne Marcel Deheurles & fils
brut 75CL
€29,50/fles 

PRIJZEN
a l l e  b o r d e n  i n b e g r e p e n

3 gangen menu met koud
voorgerecht 

€43 pp

3 gangen menu met warm
voorgerecht 

€44 pp

4 gangen menu 
€58 pp
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Tataki tonijn - hidjiki - avocado - komkommer

Gerookte zalm wasabi nori - limoen - glasnoedels - soja

Bio tomaat - burrata - citrus afrikaan - basilicum 

Luikse salade 2.0 - witte pens - boontjes - dragon - Macadamia noot 

Groene asperge - hoeve kip - caesar salad - romeinse salade - parmezaan

Voorgerecht; keuze uit 3 gerechten €19 p.p.
Hoofdgerecht: 5 gerechten €32 p.p.

Supplement
Meergranen speltbrood met twee soorten hoeve boter €2 pp

SHARING DELUXE

KIDS MENU

Voorgerecht 
Garnaal of kaaskroket 

Hoofdgerechten 
Gehaktballetjes in tomatensaus 
Vol au vent 
Gebakken zalm met curry
Pizza party (mini pizza’s met
toppings om zelf af te werken 

Side dishes
Keuze uit 
Frietjes 
Kroketten
Puree 
Koude groenten
Warme groenten

Dessert 
Chocolademousse 
Mini magnums

€18,50 pp

 PAELLA 
Paëlla Vis Ateljee 

Enkel vis & schelpdieren 

€16 pp

Paëlla à la Valencienne 
Vis & schelpdieren + hoevekip

€18 pp

KOUDE
BUFFETTEN

Rijkelijk gevuld buffet met onder
andere tomaat garnaal basilicum,
kropsla krab, hoeve eitje, zacht
gestoomde zalm, reuze scampi,
gerookte heilbot, gerookte zalm,
mousse van forel, gemarineerde
gravad lax, gerookte makreelfilet,
visterinne, groenten, fruit &
assortiment sausjes. 
Bij het koude vis- & vleesbuffet
wordt er nog fijne charcuterie
voorzien. 

Koud visbuffet €32 pp
Koud vis- & vlees buffet €32 pp

Supplementen
Koude aardappel en pasta salade €3 pp
Frietjes €2 pp
Stokbrood met hoeveboter €2 pp

Op zoek naar iets
anders? Ontdek

ons ruim aanbod
op de webshop


